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Abstract

One of the marine resources that needs to be developed is fish. In certain seasons the catch of
fishermen is very abundant. Therefore, it is necessary to have technology in processing fish
caught by fishermen or cultivated fish. In this study, a fish processing tool was created by
smoking. In smoking fish so that it is fit for consumption, it must comply with applicable
standards, one of which is the Indonesian National Standard (SNI). The smoked fish oven has
a length of 85 cm, a width of 45 cm and a height of 140 cm using stainless steel material. The
process of making the oven is carried out using a shielded metal arc welding process using
the added material E 316. The smoked fish oven is made using skilled personnel and
supervision is carried out starting from reading drawings, marking on the material, cutting
and assembling processes. Deformation handling is very necessary in the welding process to
get a good construction shape.
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Abstrak

Salah satu sumber daya laut yang perlu dikembangkan adalah ikan. Pada musim tertentu hasil
tangkapan ikan nelayan sangat melimpah. Oleh karena itu perlu adanya teknologi dalam
pengolahan ikan tangkapan nelayan atau hasil budidaya. Dalam penelitian ini dibuat sebuah
alat pengolahan ikan dengan cara pengasapan. Dalam pengasapan ikan agar layak konsumsi
harus mengikuti standar yang berlaku, salah satunya Standar Nasional Indonesia (SNI). Oven
pengasapan ikan yang dibuat memiliki ukuran panjang 85 cm, lebar 45 cm dan tinggi 140 cm
menggunakan material stainlessteel. Proses pembuatan oven dilakukan dengan
menggunakan proses pengelasan shielded metal arc welding memakai bahan tambah E 316.
Oven pengasapan ikan dibuat dengan menggunakan tenaga terampil dan dilakukan supervisi
mulai dari pembacaan gambar, marking pada material, proses cutting dan perakitan.
Penanganan deformasi sangat diperlukan dalam proses pengelasan untuk mendapatkan
bentuk kontruksi yang baik.

Kata Kunci: Oven, pengasapan ikan, material stainlessteel, pengolahan ikan, standar

PENDAHULUAN

Bengkalis merupakan salah satu wilayah dengan penghasil ikan laut dan ikan air
tawar yang cukup besar. Berdasarkan data Dinas Perikanan dan Kelautan Kabupaten
Bengkalis untuk pulau Bengkalis (Kec. Bengkalis dan Kec. Bantan) tahun 2019 hasil ikan
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tangkapan nelayan sebanyak 3200,49 ton sedangkan ikan tambak sebanyak 817,67 ton.
Apalagi jika pada musim tertentu jumlah tersebut meningkat cukup signifikan. Oleh
karena itu banyak usaha mikro yang bergerak dibidang pengolahan ikan. Salah satunya
adalah usaha pengasapan ikan, hal ini sangat membantu masyarakat nelayan untuk
memastikan adanya penampungan ikan hasil tangkapan nelayan.

Berdasarkan pengamatan yang dilakukan oleh peneliti terhadap metode pengasapan
dibeberapa tempat usaha pengasapan ikan diwilayah sekitar Bengkalis masih sangat
sederhana dan membutuhkan pengalaman yang cukup untuk dapat menghasilkan ikan
asap (salai) yang berkualitas. Hal ini dikarenakan belum tersedia secara luas produk-
produk tungku pengasapan ikan yang dikembangkan dengan mempertimbangkan
berbagai aspek untuk mendapatkan hasil ikan asap yang berkualitas dengan rasa yang
enak.

Oleh karena itu dalam penelitian ini dilakukan kajian tentang desain tungku
pengasapan ikan dengan mempertimbangkan sistem sirkulasi dan pemeratan temperatur
dan asap yang dihasilkan dari ruang pembakaran ke tempat ikan asap. Hal itu diperlukan
untuk mendapatkan oven pengasapan ikan yang memiliki performance yang baik dalam

menghasilkan ikan asap.

METODE PENELITIAN

Tahapan penelitian yang dilakukan dalam kegiatan ini dimulai dari desain oven
pengasapan ikan yang dibuat sedemikian rupa dengan mengoptimalkan penyebaran panas
dan asap yang merata agar didapatkan ikan asap yang sesuai dengan standar nasional
Indonesia (SNI). Material yang digunakan adalah jenis material yang aman untuk jenis
bahan makanan sehingga dalam penilitian ini oven dibuat menggunakan bahan
stainlessteel.

Untuk mendapatkan desain yang optimal dilakukan pengambaran desain awal dari
oven pengasapan ikan, kemudian dilakukan simulasi aliran distribusi panas menggunakan
Ansys Fluent. Hal ini dilakukan untuk mendapatkan desain yang dapat memberikan
system pendistribusian panas yang baik. Setelah desain didapatkan dilanjutkan dengan
proses fabrikasi. Proses fabrikasi dengan bahan stainlessteel membutuhkan kehati-hatian

dan ketelitian yang cukup tinggi terutama dalam proses cutting material. Selain itu juga

181
ISSN: 2303 — 2790
Bengkalis, 27 September 2023



i

ZE(;CB 11+ Applied Business and Engineering Conference

membutuhkan tenaga welder yang memiliki ketrampilan yang cukup agar mendapatkan
sambungan yang kuat.

Proses penyambungan kontruksi menggunakan pengelasan shielded metal arc
welding (SMAW) dengan menggunakan elektroda tipe E 316. Fabrikasi dimulai dari
pembacaan gambar, marking pada material, cutting/bending kemudian perakitan dan
pengelasan. Kualitas sambungan dari konstruksi dijaga dengan melakukan supervisi dan

quality control pada saat proses fabrikasi berlangsung.

HASIL DAN PEMBAHASAN

Oven pengasapan ikan berbentuk kotak direncanakan memiliki dimensi Panjang 85
cm, lebar 45 cm dan tinggi total 140 cm. Oven terdiri dari 2 bagian utama yaitu ruang
pembakaran dan ruang penempatan rak ikan yang akan diasapkan. Kedua ruangan
tersebut diberi pembatas berupa plat dan terdapat rongga untuk penyaluran uap panas dan
asap dari ruang bakar ke ruang rak ikan. Pada bagian ruang bakar dibuatkan rak bahan
bakar agar bahan bakar yang berupa kayu, tempurung kelapa atau arang yang digunakan
tetap menyala ketika ruang bakar ditutup. Hal ini diperlukan supaya udara panas dari hasil
pembakaran tidak terlalu banyak keluar dari oven. Dengan adanya rak tersebut dapat

memperkecil kebutuhan bahan bakar untuk proses pengasapan ikan. Adapun dimensi dari

oven tersebut seperti terlihat pada gambar berikut :

&5

Gambar 1. Dimensi oven pengasapan ikan tampak depan dan samping
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Gambar 2. 3D desain oven pengasapan ikan

Dari gambar tersebut dilakukan marking pada plat stainless dengan ketebalan 3 mm

membentuk kotak seperti terlihat pada gambar dibawah ini.

Gambar 3. Proses pembuatan dinding oven pengasapan ikan

Untuk menghindari deformasi pada saat proses penyambungan menggunakan
welding perlu melakukan pemantauan terhadap panas material dan memberikan penguat
pada plat yang dilas. Problem yang sering terjadi pada pengelasan material plat tipis salah
satunya adalah deformasi ini, oleh karena itu pada tahap ini pelaksanaan supervisi
fabrikasi dilakukan secara intensif untuk mendapatkan kualitas produk yang baik.
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Gambar 4. Melakukan supervisi dan pengecekan terhadap ukuran produk

Pemasangan rangka menggunakan material hollow stainless dengan ukuran 20 mm
x 20 mm pada bagian-bagian yang memerlukan penguatan dan untuk meletakkan rak ikan
pada ruang utama oven. Secara lengkap konstruksi penguat dan rak seperti terlihat pada

gambar berikut ini.

Gambar 5. Konstruksi dan penempatan ruangan oven pengasapan ikan

SIMPULAN
Berdasarkan kegiatan penelitian yang telah dilakukan dapat diambil beberapa
kesimpulan sebagai berikut.

1. Proses fabrikasi menggunakan material plat stainless dengan ukuran dibawah 3 mm
sangat rentan terhadap deformasi sehingga membutuhkan pemantauan panas yang
inten pada saat proses welding.

2. Dalam proses pemotongan material stainless yang akan disambung membutuhkan
tingkat akurasi yang cukup tinggi agar pengelasan yang dilakukan tidak terjadi cacat.
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